
Ziemniaki z koperkiem
Frytki
Zestaw trzech surówek
Groszek z marchewką (przy zamówieniu potrawki)

Rosół królewski z makaronem własnego
wyrobu Krem grzybowy z boczniakiem
Krem pomidorowy z ricottą

Potrawka serwowana na ryżu z aksamitnym sosem
Zraz wołowy z regionalnym ogórkiem
Karkówka glazurowana w sosie własnym
Kotlet de volaille z masłem oraz pachnącą pietruszką
Kurczak po toskańsku
Zapiekany kurczak z warzywami w sosie pomidorowym - bufet szwedzki 
Schab gotowany w sosie z suszonymi śliwkami
Polędwiczka z musem grzybowym w sosie estragonowym
łosoś parzony podawany w sosie francuskim
udko z kaczki z jabłkiem i żurawinami

D O D A T K I

Z U P A  ( J E D N A  D O  W Y B O R U )

D A N I E  G Ł Ó W N E  ( S Z E Ś Ć  P O R C J I )
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Lody z owocami, sosem, bezikami, bitą śmietaną posypane
orzeszkami Deser z tapioki z musem owocowym
Ciasto daktylowe

Dodatkowo w cenie
Kawa, herbata oraz woda n/g bez ograniczeń
Dodatkowo płatne
Kawa - express samoobsługowy 5 zł/osobę

w przypadku zamówienia we własnym zakresie koszt serwisowania 500 zł
ciasta dostarczane przez Panoramę Tucholi
- kostka 50 zł/kg
- tort 80 zł/kg)

C I A S T A  I  T O R T Y

D E S E R  ( J E D E N  D O  W Y B O R U )

Oferta menu realizowana w 2023 roku.

W E S E L E  Z Ł O T E



Sałatka Waldorf
Pstrąg wędzony
Tarta z farszem
Canelloni z nadzieniem
Sałatka owoców tropikalnych, gorgonzolą burakami, miksie sałat w
sosie cytrynowym oprószone prażonym sezamem z drobiem oraz
prażonym słonecznikiem
Roladki z tortilli z pastą drobiową
Schab po węgiersku
Pasztet z sosem żurawinowym z bagietką
Roladka z indyka z brokułami i fetę
Twister
Wytrawne ślimaczki drożdżowe
Bao z rwaną wieprzowiną

W E S E L E  Z Ł O T E
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K O L A C J A  

roladka wołowa w panierce
boczek konfitowany z palonym kalafiorem
nugettsy w panierce sezamowej z sosem

Danie (dwa do wyboru)

Zupa (jedna do wyboru)
zupa gulaszowa
żurek z jajkiem
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indyk pieczony w pomarańczach 75 zł/kg
jesiotr faszerowany warzywami 95 zł/kg
udziec w karmelizowanej brandy z ziemniakami 80zł/kg
dzik faszerowany gruszkami z kaszą 80zł/kg
fontanna czekoladowa z owocami 25 zł/os
live cooking 2h np. burgery, makarony, gofry-500zł+ 15 zł/os
bar otwarty 1 800 zł + rozliczenie skonsumowanego alkoholu
candy bar 2 800 zł dla 80 Gości
stół rybny 1 800 zł do 80 osób
stół wiejski 1 800 zł do 80 osób
stół serowy 1 800 zł do 80 osób
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